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АкТ лi, 1

IIроверкш пищеблока кгУ <<Равпопольская оош> бракеражной комиссией

Состав бракеражпой комиссии:
1. Амирова C.N4.
2. Бейсембаева Ivl.H.
З. Жумадирова Яt.С.

МестО и времЯ проведения: КГУ <<РавнопОльская оош> <<2>> сентября2022

года
соблюдение технологии приготовления пищи, норм закладки сыръя;

проведение бракеража готовой пиtци (снятие пробы), выполнение

технологических методов приготовления блюд;

соблюдение требований методических рекомендаций <Единые стандарты по

рациону питания школъников (4-х недельные меню блюд для организации питания

школьников в обшеобразовательных организациях)> при составлении меню-

раскладки в соответствии с цикличным меню. Качество питания учащихся;
соблюдение требований к условиям, срокам хранения и приемке продукции.

В ходе проверки было установлен:
- просроченных и испорченных продуктов не обнаружено

- оборулование в рабочем состоянии
- суточные нормы для приготовления пиши отобраны, хранятся в

холодильнике
- уборка пишеблока и столового з€},IIа проводится своевременно несколько раз

в день
- пищевые отходы складываются в подписанную тару и утилизируются

вовремя
- посуда, разделочные доски, ножи используются по назначению, хранятся

соответственно санитарно-гигиеническим нормам
- на стенде размеlцены список запрещенных продуктов, график питания,

график дежурства учителей, ежедневное меню
I\,[енЮ вывешеНо в обЩем зале соответствует недельному меню. Нормы

питания школьников разных возрастов соблюдается.

на ежедневной основе ведется бракеражный журнац,

регистрируется результат брокеража. В бракеражном х{урнал

органолептическая оценка каждого блюда отдельно.

Комиссия признает работу столовой удовлетворительной.

с.м.
м.н.
ж.с.

в котором
отмечается

Члены бракеражной комиссии:


