
Приложение№1 

К приказу от 11.01.2021  

 

Положение о работе 

бракеражной комиссии 

 

 КГУ «Ольгинская СОШ»  Успенского района  

на 2020-2021 учебный год. 

 

На основании общего Положения о бракеражной комиссии, основных целей 

контроля за качеством приготовления пищи, соблюдения технологий приготовления пищи 

выполнения санитарно-гигиенических требований работниками пищеблока, работа 

бракеражной комиссии» в КГУ «Ольгинская СОШ»  Успенского района  организована 

последующим направлениям: 

Ежедневный контроль 

1. Ежедневно медицинский работник или ответственное лицо: 

- проводит органолептическую оценку качества готовых блюд с внесением записей 

в журнал органолептической оценки качества блюд и кулинарных изделий. (цвет, запах, 

вкус, консистенцию, жесткость, сочностьи т.д); 

5. Соблюдения санитарно-гигиенических норм сотрудниками пищеблока. 

6. Соблюдения правил личной гигиены работниками пищеблока. 

7. Проверка наличия контрольного блюда и суточных проб. 

8. Взятие проб из общего котла. 

 

Еженедельно Комиссия: 

-  осуществляет контроль за качеством используемых продуктов питания (копии 

документов, подтверждающих качество продуктов питания, хранятся в отдельной папке); 

- осуществляет контроль за правильностью составления меню; 

 - осуществляет проверки качества питания без предварительного предупреждения 

работников пищеблока и (или) поставщика услуги с оформлением акта мониторинга 

качества питания. 

Ежеквартально - итоги работы комиссии оформляются в виде информации с 

последующим их рассмотрением на педагогическом совете организации образования и 

размещением на интернет-ресурсе организации среднего образования. 

В мае, январе месяцах каждого года итоги деятельности комиссии 

рассматриваются на общем родительском собрании. 

Бракеражной комиссии необходимо: 

- периодически присутствовать при закладке основных продуктов; 



- осуществлять контроль за качеством продуктов питания, наличием документов, 

удостоверяющих их качество (ксерокопии данных документов хранятся у председателя 

бракеражной комиссии); 

- проверять выход блюд, соответствие объемов приготовленного питания объему 

разовых порций и количеству детей; 

- руководствоваться требованиями к технологии и качеству приготовления блюд и 

кулинарных изделий в соответствии с «Технологическими картами» при проведении 

бракеража; 

- осуществлять свои функции в специально выдаваемой чистой одежде (халате, 

комбинезоне, головном уборе, обуви и т.п.).  

4. Результатом деятельности бракеражной комиссии является: 

1) незамедлительное расторжение Договора с поставщиком                                в 

случае отравления детей, взрослых по вине поставщиков услуги, товаров, при 

подтверждении результатами проведенных проверок согласно Предпринимательскому 

Кодексу Республики Казахстан и направление искового заявления в суд для признания 

поставщика недобросовестным; 

2) при выявлении нарушений бракеражная комиссия: 

- ставит в известность поставщика услуги, товаров и руководителя организации 

образования о выявленных нарушениях; 

- направляет в течение 1 (одного) рабочего дня в территориальные подразделения 

ведомства государственного органа в сфере санитарно-эпидемиологического 

благополучия населения обращение с указанием выявленных нарушений с приложением 

акта проверки с целью инициирования внеплановой проверки; 

- предоставляет 5 (пять) рабочих дней на устранение нарушений; 

3) при повторном выявлении нарушений, бракеражная комиссия: 

- ставит в известность поставщика услуги, товаров (при наличии) и руководителя 

организации образования о выявленных нарушениях; 

- направляет в течение 1 (одного) рабочего дня в территориальные подразделения 

ведомства государственного органа в сфере санитарно-эпидемиологического 

благополучия населения обращение с указанием выявленных нарушений и приложением 

акта проверки с целью инициирования внеплановой проверки; 

- в течение 3 (трех) рабочих дней после получения результатов повторной 

внеплановой проверки территориальных подразделений ведомства государственного 

органа в сфере санитарно-эпидемиологического благополучия населения с выявленными 

грубыми нарушениями, утвержденными совместным приказом Министра 

здравоохранения Республики Казахстан от 27 июня 2017 года № 463 и Министра 

национальной экономики Республики Казахстан от 20 июля 2017 года № 285 «Об 

утверждении критериев оценки степени риска и проверочных листов в сфере санитарно-

эпидемиологического благополучия населения» подает на действующего поставщика иск 

в суд для расторжения договора и признания его недобросовестным поставщиком; 

- организует ежедневный контроль качества питания до решения суда. 

Анализ деятельности комиссий по мониторингу за качеством питания и принятие 

мер по эффективной организации питания школьников осуществляется уполномоченным 

органом в области образования и Межведомственной экспертной группой по контролю за 

качеством питания. 

 

 



Ежемесячный контроль: 

1. Организация питьевого режима. 

2. Проверка состояния помещений пищеблока, помещений для хранения продуктов, 

помещений для хранения уборочного инвентаря и помещения туалетной комнаты. 

3. Контроль проведения уборок (ежедневной и генеральной) помещений пищеблока. 

4. Соблюдения температурных режимов хранения продуктов. 

5. Контроль качества обработки и мытья посуды. 

6. Контроль соблюдения режимных моментов в организации питания обучающихся. 

7. Проверка качества используемой для приготовления и подачи блюд посуды, 

сервировочного инвентаря. 

8. Проверка правил хранения продуктов и т.д. 

Результаты проверок фиксируются в журнале бракеража готовой продукции, в актах 

проверки работы школьного пищеблока. 

Отчеты по проведенным контрольным обходом обсуждаются на советах по питанию 

школы. 

Бракеражная комиссия в своей деятельности руководствуется СаНПиНами, сборниками 

рецептур, технологическими картами.



Приложение №2 

К приказу от __11.01.2021 

 

КГУ «Ольгинская СОШ» Успенского района 

План работы бракеражной комиссии 

на 2020-2021 учебный год 

 

№п

/п 

Название мероприятия Ответственные Сроки 

1 Заседание членов комиссии по теме: 

«Готовность пищеблока и 

обеденного зала». 

Анализ санитарных 

Книжек у сотрудников пищеблока. 

Утверждение плана  работы 

комиссии.  

Члены 

бракеражной

комиссии 

Январь  

2 Отслеживание составления меню в 

соответствии с нормами и 

калорийностью блюд. 

Члены 

бракеражной

комиссии 

Ежедневно 

3 Контроль сроков реализации 

продуктов. 

Члены 

бракеражной

комиссии 

1раз в  10 дней  

4 Отслеживание технологии 

приготовления, закладки продуктов, 

выхода блюд. 

Члены 

бракеражной

комиссии 

1-2 раза в неделю 

5 Контроль санитарно-гигиенического 

состояния пищеблока. 

Члены 

бракеражной

комиссии 

Постоянно 

6 Комплексная проверка состояния 

пищеблока, наличие суточных проб, 

маркировка банок и кухонного 

инвентаря. 

Члены 

бракеражной

комиссии 

Январь, 

Март,май 

7 Контроль взвешивания порций, 

правила хранения продуктов, 

температурный режим. 

Дата реализации продуктов. 

Члены 

бракеражной

комиссии 

1 раз в месяц 

8 Проверка качества используемой 

посуды. 

Наличие контрольной 

порции. 

Соблюдение технологии 

закладки продуктов. 

Члены 

бракеражной

комиссии 

1 раз в месяц 

11 Правила хранения овощей, 

сыпучих продуктов. Соблюдение 

графика уборок помещений 

пищеблока. 

Члены 

бракеражной

комиссии 

1 раз в месяц 

12 Проверка наличия контрольной 

порции. 

Обработка используемой 

посуды (тарелки, чашки, ложки, 

вилки). 

Члены 

бракеражной

комиссии 

Февраль 



13 Ведение журнала качества наличие 

суточных проб, маркировка банок. 

  ежедневно 

14 Проверка соответствие порции, 

взятой произвольно со стола 

учащихся по весу с контрольной 

порцией. 

Члены 

бракеражной

комиссии 

Ежеквартально  

15 Заседание членов бракеражной 

комиссии по теме: «Анализ работы 

комиссии за 2020-2021учебный год» 

Члены 

бракеражной

комиссии 

Май 

 

 


